OTTEILILA

GEME

VINO ROSSO

UVE

Uve a bacca rossa.

METODO DI PRODUZIONE

Vinificazione parte in acciaio e parte in botte grande di rovere.

DESCRIZIONE SENSORIALE

Bella concentrazione tra il rubino e il granato.

Naso intrigante con note di frutta a bacca rossa matura.
Bocca avvolgente e vellutata con una tessitura delicata
e tannino raffinato.

ABBINAMENTISUGGERITI

Ideale con le carni piu saporite, primi piatti elaborati e
formaggi stagionati.
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