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OTTELLA di Francesco e Michele Montresor
Localita Ottella, 1- San Benedetto di Lugana / 37019 Peschiera del Garda (VR) - Italia

REBSORTEN

Weil3e trauben.

ANBAUMETHODE

Weinbereitung mit langer Mazeration auf den Schalen
und Géarung in der Amphore auf einheimischen Hefen.

SENSORISCHE BESCHREIBUNG

Intensiv golden mit orangefarbenen Nuancen.

Volles und komplexes Bukett mit eindeutigen Anklangen
von Zitrusfrichten, gelber Frucht und eleganten rauchigen
und schwefligen Noten. Im Mund fein und elegant durch
Noten von Zitrusfrucht, Orange, Grapefruit und Nuancen
von Limette.

EMPFOHLENE KOMBINATIONEN

Ideal mit Fischgerichten, insbesondere mit rohem und leicht
fetthaltigerem Fisch. Sehr iberzeugend in Kombination

mit Gerichten der asiatischen Kiiche. Auch in Kombination
mit rotem Fleisch und Wild gut geeignet.

Tel. +39 045 7551950 / Fax +39 045 7551399
info@ottella.it / www.ottella.it



