ELILA

CAMPOSIRE

OTTELLA di Francesco e Michele Montresor
Localita Ottella, 1- San Benedetto di Lugana / 37019 Peschiera del Garda (VR) - Italia

REBSORTEN

Rote Trauben mit teilweiser Trocknung.

ANBAUMETHODE

Ausbau in Fass und Barrique. Der Wein ruht vor
der Flaschenabfillung 24 Monate im Barrique.

SENSORISCHE BESCHREIBUNG

Intensives Rubinrot mit granatroten Reflexen.
Reif und elegant, bietet der Nase groRe
aromatische Fllle mit fruchtigen und wiirzigen
Noten von kleinen roten Beeren und sanften
Tanninnuancen. Im Mund einnehmend, weich
mit groBer Ausgewogenheit im Ausdruck.

Die ausgepragte Schmackhaftigkeit wird durch
die Sanftheit des Tanningefliges perfekt ergéanzt.

EMPFOHLENE KOMBINATIONEN

Gerichte mit rotem Fleisch, Wild sowie Wurstund
Kasespezialitdten von pikant bis wiirzig und sehr reif.
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