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Localita Ottella, 1- San Benedetto di Lugana / 37019 Peschiera del Garda (VR) - Italia

REBSORTEN

Getrocknete weille Trauben.

ANBAUMETHODE

Vinifikation in edelstahltanks. Mindestens 24 Monate
Ruhezeit im Weinkeller vor der Flaschenabfillung.
Ausbau in der Flasche flr 6 Monate.

SENSORISCHE BESCHREIBUNG

Gelb mit ausgepragten goldenen Reflexen.

In der Nase kommen warme Noten von getrockneter
Aprikose und Honig zum Tragen. Am Gaumen warm,
cremig und einhiillend, mit angenehmen Aprikosennoten.
Ein sanftes Geflhl, gekonnt dosiert.

EMPFOHLENE KOMBINATIONEN

Hervorragend mit Blauschimmelkése, passt gut zu kleinem
Trockengeback.
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